
TA PA S  B U F F E T

moderne og hyggelig delemad
Marineret laks

Agurk · Radiser · Sesam
 

Cremet krabbesalat
Ananas · Chili · Basilikum

 
Lufttørret Iberico-skinke
Tyndt · Eksklusivt · Delikat

 
Kyllingespyd

Peanutsauce · Citrongræs · Kokos

Panerede risottokugler
Parmaskine · Sauce verte

Parmasanost

 Glaseret andebryst
Rødkål · Appelsin · Tranebær

 
Mini tærte

Grønt · 2 slags ost · Æg
 

Grillede aspargesbroccoli
Spicy yoghurt · Hasselnødder · Tranebær

 
Saltbagte kartofl er

Persille aioli · Sprød panchetta
Krydderurter

Cremet ost
Sprødt · Syltede nødder · Kompot

 Gateau Marcel
Chokolade · Appelsin · Solbær

 
Tropical

Banan · Kokos · Passionsfrugt
 

Vores brød
Lyst · Groft · Dip

 
PRIS PR. PERSON KR.: 

Marineret laks
Skaldyr · Radiser · Fennikel

Dild mayonnaise · Nye salater
 

Vores brød
Lyst · Groft · Dip

· · ·

Krydderstegt svinemørbrad

Braiserede kæber fra landgris

Sprængt kalveculotte

Glaserede gule og røde beder

Cikoriesalat
Granatæble · Valnødder · Gedeost 

Røget kartoffelcreme med friske urter

Portvinssauce

· · ·

Æbledessert
Æblemousse · Råsyltede æbler

Vaniljeis
 

· · ·

PRIS PR. PERSON KR.: 
 

Mulighed for tilkøb af:
Danske oste

Sprødt · Syltet · Kompot
+ 50 kr. pr. person

FAVO R I T- B U F F E T

bestseller
F U L D - G A S - B U F F E T

kun det bedste

200,-

Souffl é på torsk og hummer
Læsø rejer · Salater

Hummer mayonnaise
 

Cremet krabbesalat
Ananas · Chili · Basilikum

 
Grillet hjertesalat

Kyllingeconfi t · Syltede tomater
Sprødt

 
Vores brød

Lyst · Groft · Dip
 

· · ·
 

Okseryg
Jordskokker · Syltede perleløg

Røget kartoffel · Oksesky med trøffel
 

Indbagt fasan
Urtesouffl é · Selleri · Kartoffeltærte

Portvinssauce
 

Grillede aspargesbroccoli
Spicy yoghurt · Hasselnødder · Tranebær

 
· · ·
 

DESSERTBORD:
Konditorchefen vil kreere en forrygende 

dessertbuffet, der består af min. 5 
udsøgte specialiteter afstemt efter 

sæsonens udvalg.
 

- Så bliver det ikke bedre…
 

PRIS PR. PERSON KR.: 

400,-
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Marineret laks
Agurk · Radiser · Sesam

Cremet krabbesalat
Ananas · Chili · Croissanter

Udvalg af pålæg
Syltet · Sprødt · Cremer

Danske oste
Sprødt · Syltede nødder · Kompot

Græsk yoghurt
Æblekompot · Müsli · Honning

Kyllingeconfi t
Hovedsalat · Karry · Falsk ”Jord”

Varme specialiteter
Røræg · Bacon · Pølser

Leverpostej
Svampe · Rødbeder · Bacon

Kanelsnegle
Remonce · Glasur · Smør

Hjemmelavede specialiteter
Syltetøj · Chokoladepålæg · Kompot

Frugter
Tropiske · Danske · Tørrede

Morgenbrød
Rundstykker · Franskbrød · Rugbrød

 
PRIS PR. PERSON KR.: 

 

B R U N C H B U F F E T

god start

250,-

300,-



· 5 forskellige oste.
· Masser af tilbehør og hjemmelavede   
 specialiteter.
· Vores udvalg af 2 slags friskbagt 
 brød samt knækbrød smør og dip.

Pris pr. person kr. 150,-

O S T E B O R D

med lune retter

· 6 forskellige slags pølser / pålæg.
· Tartelet med høns i asparges.
· Frikadeller med kold kartoffelsalat.
· Lun leverpostej med bacon og 
 ristede champignons.
· Masser af tilbehør & hj. specialiteter.
· Vores udvalg af rugbrød samt lyst 
 og groft brød.
· Smør og dip.

Pris pr. person kr. 200,-

S TO RT  P Å L Æ G S B O R D

med lune retter
Sammensæt selv jeres egen udsøgte 

menu med op til 5 retter. Vær 
opmærksom på, at der skal bestilles 

samme menu for alle kuverter.
  

FORRET 
Souffl é på torsk og hummer

Læsørejer · Salater · Hummermayonnaise
 · · ·

Cremet hummersuppe
Syltede rødløg · Dild olie · Skaldyr

 · · ·
Marineret laks

Agurk · Radiser · Sesam
 · · ·

Unghaneroulade
Æble · Sauce verte · Urter

 
MELLEMRET

Kyllingeconfi t
Hovedsalat · Karry · Falsk ”Jord”

 · · ·
Foie gras terrin

Pære · Balsamico · Briochebrød
 

HOVEDRET
Okseryg

Jordskokker · Syltede perleløg
Røget kartoffel · Oksesky med trøffel

 · · ·
Indbagt fasan

Urtesouffl é · Selleri · Kartoffeltærte
Portvinssauce

 · · ·
Duet af landgris

Svineryg · Kæber · Pommes Anna
Rødbede glace

 · · ·
Rådyrfi let

Saltbagt selleri · Brombær
Pommes Rissoles · Kantarelsauce

 
OST

Danske oste
Sprødt · Syltede nødder · Kompot

 
DESSERT

Garteau Marcel
Chokolade på 2 måder · Appelsin · Solbær is

 · · ·
Æbledessert

Æblemousse · Råsyltede æbler · Vaniljeis
 · · ·

Tropical
Karamelliseret banan · Kokos

Passionsfrugt · Mango
 · · ·

Brombær pocheret pære
Brownie · Karamelmousse · Brombær-

sauce · Vaniljeis
 

PRIS PR. PERSON: 

 1 ret (Hovedret):  kr. 250,- 
 2 retter:  kr. 325,- 
 3 retter:  kr. 400,- 
 4 retter:  kr. 475,- 
 5 retter:  kr. 550,- 

 

Forretter, mellemretter og desserter 
kan købes separat for kr. 125,-

L U K S U S M E N U

ren forkælelse
Sammensæt selv din klassiske 3-retters 
menu. Vær opmærksom på, at der skal 
bestilles samme menu for alle kuverter.

 
FORRET

Tarteletter
Hønsekød · Aspargessauce · Urter

 · · ·
Tunmousse

Skaldyr · Dilddressing · Syltede rødløg
  

HOVEDRET
Kalvesteg stegt som vildt

Waldorfsalat · Æbler · 2 slags kartofl er
Vildtsauce

 · · ·
Oksemørbrad

Sellericreme · Glaserede rødder
Smørristede kartofl er · Pebersauce

(+ 50 kr. pr. person)
 

DESSERT
Islagkage

Nøddetuiles · Frugtsalat · Dessertsauce

 · · ·
Citronfromage

Syltede frugter · Vaniljesauce · Dansk fl øde
  

PRIS PR. PERSON: 

 1 ret:  kr. 200,-
 2 retter:  kr. 275,-
 3 retter:  kr. 350,-

(evt. + 50 kr. for valg af oksemørbrad)

K L A S S I S K  3 - R E T T E R

populær 

· Luksus smørrebrød, pr. stk. kr. 45,-
· Gourmet smørrebrød, pr. stk. kr. 60,-
Min. 10 stk. af samme slags.
 
Kontakt os for forespørgsler på sand-
wich, pindemadder, smørrebrød m.m.

S M Ø R R E B R Ø D

ren forkælelse

- med specialiteter fra eget konditori:

· Tebolle med smør
· Mormor kringle
· Flødeskumslagkage
· 3 slags småkager

Pris pr. person kr. 150,-

K A F F E B O R D

med lækkerier
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L E T  S U LT  /  N AT M A D

perfekt afslutning
Vi gør det let at samles til et dejligt 
måltid mad i hyggeligt selskab eller 
vi tilbyder lækre retter til festens 
natmad. I bestemmer selv, hvor 
maden skal bringe glæde og vi har 
sørget for gode og velsmagende ret-
ter at vælge imellem.  

Tærtebord
3 forskellige tærter · Husets salat 

Friskbagt brød

Herregårdsbiksemad
Bearnaisesauce · Rødbeder · Bacon

Hummersuppe
Søkogte rejer · Dild-olie

Hjemmebagt fl utes 

Hjemmebagte tarteletter
Hønsekød · Lys aspargessauce · Urter

Vælg en ret 
pr. person til kr.

100,-

Betingelser 
Min. 10 kuverter. Bestil-
linger samt rettelser skal 
ske senest 8 dage før.

Levering
0-10 km kr. 175,-
11-30 km kr. 299,-
Over 30 km pris pr. km.

Vi forbeholder os ret til 
en tidsfaktor på +/- 30 
minutter i forhold til af-
talt leveringstidspunkt.

Betaling
Betaling skal ske kon-
tant/dankort til chauffø-
ren eller ved afhentning.

Returnering
Servicet skal tilbagele-
veres rent.

Hold fest hos os
Ved servering i vore sel-
skabslokaler beregnes et 
serveringstillæg på kr. 
100,- pr. kuvert.

www.lilleringskov.dkwww.lilleringskov.dk


