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FORRETTER ARSTIDSMENUER
- Cremet hummersuppe med sgkogte rejer........... kr.95,-  Se vores udsggte arstidsmenuer pa: www.lilleringskov.dk
- 2 luksus tarteletter med hens i asparges ............ kr. 85,-
- Hjemmergrt hgnsesalat med bacon, NATMAD
ananas og champignons ... kr.85,- - Flodelegeret aspargessuppe m. kadboller & flutes.. kr.95,-
- Unghaneroulade med persille & urtemayonnaise .. kr.95,- Karrysuppe smagt til mgd kokosmzelk,
- Klassisk rejecocktail med masser af rejer ............ kr.90,- ;ervereos meq rejer og friskbagt br.zd """"""""" kr. 95,-
. Ravet lakseroulade med reier. asparces - Herregdrdsbiksemad med bearnaisesauce,
8 Jer, asparg redbeder og rugbred.................... kr. 95,-
og kﬁryelcreme SIRREEIEEIE RRE SRRREREE R kr. 95,- . Gratinerede madpandekager med b&de okse-
- Soufflé af sgens fisk med rejer, dilddressing og skinkefyld. Hertil sesonens salat og dressing
Og frlske Salater .............................................. kr. 90,' samt hjemmebagt br@d ............................ kr. 951_
- Klassisk stjerneskud ........................................ kr. 95,- . T&rtebord' 3 forske“]ge teerter, husets sa[at’
- Fiskeouverture, surbrgd med rgget arred, dressing og friskbagt bred ... kr. 95,-
roget laks, gravad laks, skaldyr og dressing .......... kr.95,- - Gourmet hot dogs, slagterens gode grillpalser med
hjemmebagt pelsebrad, egen ketchup og remoulade-
- Husets variation af laks. Forskellige tilberedninger pickles samt andet hjemmelavet tilbeher ........... kr. 125,-
af laks, serveres med skaldyr, dressing, citrusfrugter
og gront efter kokkens fantasi samt bred ........... kr.125- FRA SM@RREBR@DSJOMFRUEN
- Handmad, pr.stk. ... kr. 20,-
- Lillerings luksus fiskespecialitet: soufflé af sgens - Smerrebrad, pr.stk. ... kr. 35,-
fisk med marineret fennikel, dampet redtunge - Luksus smgrrebred, pr.stk. ... kr. 50,-
med hummersauce og lakseroulade med skaldyr. - Pindemadder, pr.stk. ............... kr. 20,-
Serveres med hjemmebagt bred ....................... kr. 130,- - Polsebord: 6 forskellige slags palser, frikadeller
med kold kartoffelsalat, lun leverpostej med bacon
HOVEDRETTER og ristede champignons, masser af tilbeher,
Gammeldags svinekam med surt, sukkerbrunede bred ogsmer ...................... RRILPRTEPRTRPLE MR kr. 135,-
og hvide kartofler, redkal samt fladeskysauce ... . kr.159,- - Ostebord: 3, 4 eller 5 forskellige oste med tilbeher,
friskbagt brad, smer og kiks, pr.ost ................... kr.30,-
Kalvesteg stegt som vildt, serveres med sukker- Stort udvalg af sandwich ved forespargsel.
brunede og hvide kartofler, waldorfsalat, &rstidens
friske grentsager samt syltede tyttebeer og LIDT GODT TIL KAFFEN
VIldESaUCe ..o kr. 179, - Stor cookie med chokostykker ... kr. 25,-
- Kransekagestykker, 3 forskellige sma slags .......... kr. 45,-
Helstegt kalveﬁlet med Cognacﬂgdesauce’ broccoli_ - Petit .fOUr, 3 forsk.el.l.ige Slags ............................. kr. 45,'
Salat' sasonens Stegte grgntsager Og terrin af . KondItOI’Chefen V||. kreel’e et forrygende dessertbord,
kartoffel samt svamperagout ... kr.209,-  der bestar af min. 5 af vore udsggte specialiteter
afstemt efter seesonen ... kr. 149,-
Helstegt oksemgrbrad med pommes duchesse med - Forskellige hjemmelavede lagkager,
friske urter hertil mark svampesauce, aerteflan, 12 personers, priser fra kr. 299,-
stegte grantsager, saesonens salat og sellericreme Se mere pa Dessertens hjemmeside www.desserten.dk
tilsmagt med troffel ... kr. 229,-
BRYLLUPSKAGER
Kalvemegrbrad i svgb af parmaskinke smurt med Se hele vort store udvalg af unikke bryllupskager, petit four,
tomatpesto og salvie. Hertil kartoffel-roulade, fantastiske desserter, lagkager, udsggte dessertvine og
eksklusiv traffelsauce, timbale af seesonens svampe mange flere |aekkerier pd www.desserten.dk
og braendte log samt bagte syltede tomater ........ kr. 249,-
DESSERTER
Helstegt dyreryg med bgnner francaise, vildt- - Hjemmelavet islagkage med vafler, 16 pers. ....... kr. 349,-
fledesauce, pommes duchesse med krydderurter - Klassisk rubinsteinerkage. Romfromage pa sprad
og waldorfsalat samt syltede tyttebeer ................ kr.249,-  makronbund serveres med vandbakkelser dyppet
i chokolade. Hertil dessertsauce.Til 8 pers. ......... kr. 399,-
BER@MTE GRYDERETTER - Eventyrlig skovbaerkage serveres med
baerkompot, vanilje is og sprede ngddetuiles ...... kr. 95,-

- Mgrbradgryde med svinemegrbrad, cocktailpelser,
svampe, peberfrugt og bacon i paprikasauce,
hertil kartoffelmos ellerris ............................... kr. 125,-

- Klassisk citronteaerte med flamberet marengs
med hjemmelavet vanilje is, sukkersyltede

i fennikel og brombaerkompot ....................... kr. 95,-
- Baf stroganoff af oksemerbrad, ristede svampe, - Romantisk hjerte med mousse af jordbaer og
tomat, hertil gratineret kartoffelmos og champagneindlaeg. Serveres med vanilje is,
radbeder. ... .. kr. 135,- sprgde ngddetuiles samt marinerede baer .......... kr.95,-
- Lillerings skipperlobscous med rgdbeder, - Alliance i chokolade med vanilje-parfait og
rugbred, smer og purleg ... kr. 125,- marinerede baer ... kr. 95,-
A \

FA EN AF VORE DYGTIGE KOKKE MED HJEM TIL EN GOURMET-AFTEN

FORRET MELLEMRET HOVEDRET DESSERT
Grillet tun med marinerede  Foie gras terrin med ~ Spred farseret kalvemgrbrad med Variation af chokolade. Et / u

tigerrejer hertil sesamdres-  fyldigt briochebrgd,  smag af traffel, hertil kartoffeltarn,  sandt festfyrvaerkeri af ud- - SBE

sing, bagte cherrytomater, kompot af able og madeirasauce, glaserede rodfrugter,  sggte smagsoplevelser med  kskl. levering
syltede skalottelag, avo- spred karamel samt  sma ruller med svampefyld og klas-  verdens bedste chokolade i ~ min. 30 pers.

kado og friske salater. balsamicoreduktion.  sisk broccolisalat. forskellige udformninger.

Du er altid velkommen til at kontakte os for yderligere information om leje af kvalificeret personale til din fest. Pris kr. 400 pr. time.
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Min. 10 kuverter.

Bestillinger samt
rettelser skal ske
senest 8 dage for.

Levering

0-10 km kr. 175,-
11-30 km kr. 299, -
Over 30 km ud-
regnet pr. km.

Vi forbeholder os
ret til en tidsfaktor
pa +/- 30 minutter
iforhold til aftalt
leveringstidspunkt.

Betaling
Betaling skal ske
kontant/check til
chauffaren eller
ved afhentning.

Returnering
Servicet skal til-
bageleveres rent.

Ved servering i
vore selskabs-
lokaler beregnes
et serverings-
tillaeg pa kr. 100, -
pr. kuvert.

DINER TRANSPORTABLE

MENU 1 "DEN LILLE” BUFFET

Soufflé af sgens fisk med rejer, dilddressing & friske salater.
Kyllingebryst i paprikasauce.

Hjemmemarineret svinefilet i barbecue.

Glaseret skinke med sennep og brun farin.

Fledebagte kartofler med log.

Husets salat med masser af grgnt og dressing.

2 slags hjemmebagt bred ..................... kr. 159,-

MENU 2 STEGEBUFFET

Bagt fjerkraesoufflé med baconmayonnaise & sprede salater.
Roget erredterrin med peberrod, syltede log og skaldyr.
Peberstegt kalvesteg.

Kyllingebryst i paprikasauce.

Honningmarineret skinkesteg.

Fledebagte kartofler med lag.

Stegte kartofler med krydderurter.

Husets salat med masser af grgnt og dressing.
Krydderurtesalat med terrede frugter og ngdder.

2 slags hjemmebagt bred ..................... kr. 189,-

MENU 3 KLASSISK LUKSUSBUFFET

Lillerings fiskeanretning: Gravad laks med dilddressing og
slikasparges samt roget grredterrin med salater og skaldyr.
Klassisk hgnsesalat med ananas, bacon og champignon.
Svinekam stegt som vildt.

Mgrbrad a la creme med surt.

Peberstegt kalvesteg.

Vildtfledesauce.

Smerstegte kartofler.

Waldorfsalat med aebler, druer og nadder.

Vores salat med masser af forskellig grant.

Dessertteerte med smag af seesonens frugt,

serveret med dessertsauce og syltede baer.

2 slags hjemmebagt bred ... kr. 249,-

MENU 4 MODERNE LUKSUSBUFFET
Roget lakseroulade med citruscreme og kerveldressing.
Bagt soufflé af fjerkrae, hertil urtemayonnaise og salater.

Re@dvinsmarineret svinemgrbrad m/aeblekompot og peberrod.

Klassisk leg/bacon taerte med masser af ost.

Rékost af arstidens grent med terrede frugter og ngdder.
Krydderstegt svineryg med svamperagout.

Vores salat med masser af forskellig grant.

Oksemegrbrad med cognacfledesauce og slikeerter.

Grov kartoffelmos med persille.

Chokolade-alliance bygget i lag med hvid, lys og

merk chokolade, serveret med syltede baer.

2 slags hjemmebagt bred ........................... kr. 269,-

MENU 5 TAPAS-BUFFET

Marinerede tigerrejer med aioli.

Roget lakseroulade med skaldyr og kerveldressing.
Klassisk hgnsesalat med bacon.

Roget dyrekelle med spinataeggestand.

Panerede risottokugler med chilicreme.

Bagt fjerkraesoufflé med urtemayonnaise og aerteskud.
Krydrede spanske kadboller i salsa.

Stegt redvinsmarineret svinemgrbrad med peberrod.
Mini legbacontaerter.

Sma citrontaerter med flamberet marengs.

Mousse af skovbaer med chokoladecreme.

Lille chokoladekage med cremet top.

Udvalg af husets bred med spaendende tilbehgr...kr. 269,-

Se hele vort lzekre tapas-udvalg pa www.lilleringskov.dk

MENU 6 KONGEBUFFET

Orangemarineret dampet laks med skaldyr og

hjemmergrt mayonnaise.

ODrredterrin med kapers, syltede lag, salater og dilddressing.
Unghaneroulade med urtemayonnaise,

marineret fennikel og friske salater.

Carpaccio af reget dyrekelle med pesto og terrede tranebeer.
Krydderstegt svineryg med svamperagout.

Kalvemgrbrad i sveb af parmaskinke, tomat og treffelsauce.
Arstidens stegte grentsager.

Kartoffeltimbale med krydderurter.

Rakost af arstidens grent med terrede frugter og nedder.
Konditorchefen vil kreere en forrygende dessertbuffet,

der bestar af min. 5 udsggte specialiteter afstemt efter
seesonens udvalg.

3 slags hjemmebagt bred ............................ kr. 349,-

MENU 7 DEN KENDTE MENU

Forret: Luksus tarteletter med hens i asparges.
Hovedret: Kalvesteg stegt som vildt, serveres med
sukkerbrunede og hvide kartofler, waldorfsalat, arstidens
friske grantsager samt syltede tyttebaer og vildtsauce.
Dessert: Hjemmelavet islagkage med vafler.

2retters Menu ... kr. 249,-
3retters menu ... kr. 279,-
MENU 8 3 RETTERS MENU

Forret: Roulade af rgget laks med citruscreme, serveres
med kerveldressing, rejer og krebs samt salater, hertil

et udvalg af husets bragd.

Hovedret: Helstegt kalvefilet med cognacfledesauce,
broccolisalat, seesonens stegte grentsager og terrin af
kartoffel samt svamperagout.

Dessert: Klassisk citrontzaerte med flamberet marengs
med hjemmelavet vanilje is, sukkersyltede fennikel

og brombaerkompot ... kr. 349,-

MENU 9 3 RETTERS POPULAR MENU

Forret: Unghanesoufflé med friske krydderurter, serveres
med urtemayonnaise og &blekompot samt et udvalg

af husets brad.

Hovedret: Helstegt oksemgrbrad med pommes duchesse
med friske urter hertil redvinssauce, zerteflan, stegte
grontsager, saesonens salat og sellericreme tilsmagt med
troffel.

Dessert: Eventyrlig skovbaerkage med mousse af
saesonens baer og chokoladecreme pa marcipanbund
serveres med baerkompot, vanilje is og sprade
neddetuiles ... kr. 395,-

MENU 10 LUKSUS MENU

Forret: Udvalg af husets fisk: soufflé af sgens fisk med
marineret fennikel, dampet redtunge med hummersauce
og lakseroulade med skaldyr. Serveres med et udvalg

af husets brgd.

Hovedret: Kalvemegrbrad i sveb af parmaskinke smurt
med tomatpesto og salvie. Hertil kartoffel-roulade,
eksklusiv troffelsauce, timbale af seesonens svampe
samt bgnner og mandel i sken forening og smé log-
baconteerter.

Dessert: Romantisk hjerte med mousse af jordbaer

og champagneindlaeg. Serveres med vanilje is,

sprede ngddetuiles samt marinerede beer .......... kr. 425,-
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Arhusvej 280, Skovby - 8464 Galten - Telefon 86 94 37 55 - mail@lilleringskov.dk - www.lilleringskov.dk

P& hjemmesiden www.lilleringskov.dk kan De altid se MANEDENS MENU og ARSTIDSMENUEN



